
Planche Mixte / Grande Mixte 
Charcuteries, fromages, cornichons, noix, beurre demi-sel, crudités, confiture
Planche de charcuterie
3/6 pièces de charcuteries, cornichons, beurre demi-sel, crudités
Planche de fromage
3/6 pièces de fromages (30g.), noix, confiture, crudités

Saucisson Maison Teyssier / Saucisson Truffé 

Menu
 -  N O S  P L A N C H E S  &  T A P A S  À  P A R T A G E R  -

C O N S E R V E S  D E  L A  M E R *

L e s  T e r r i n e s  d e  P i e r r e  

14.00€/15.00€

13.00€/25.00€

9.50€
12.00€
9.50€
9.50€
14.00€
12.00€

Sardines huile d'olive et citron
Sardines millésimées
Moules 
Rillettes de saumon
Tarama 
Rillettes de poisson   
(saumon, thon, sardine)

Terrines artisanales à base de porc  

14.00€ au choix

S P É C I A L I T É S  D E  L A  M E R *

Saumon Kaviari 
140/150g. accompagné de beurre demi-sel et citron

Carpaccio de poulpes 
accompagné de beurre demi-sel et citron

25.00€

25.00€

Vous appréciez notre service et nos produits ? 
Laissez-nous un avis sur notre page Google en scannant le QR code 

13.00€/25.00€

25.00€/47.00€

*selon arrivage

L y o n



Raclette (à profusion)* 
accompagnée de charcuterie de la Maison Teyssier, pommes de terre 
et salade verte 
*à partir de deux personnes et sur réservation

Tartiflette accompagnée de salade verte 

Nos tartines hivernales au choix, accompagnée de salade verte

Tartine Savoyarde  : Fromage à raclette, rôti de porc à l'ail, base crème 

Tartine 3 fromages : Fourme d'Ambert, raclette et comté, base crème

 -  N O S  S P É C I A L I T É S  H I V E R N A L E S  -

35.00€

 -  N O S  D E S S E R T S  -

Fondant au chocolat 
accompagné de crème fouettée 

Charlotte aux Poires maison

Cheesecake au spéculoos 
Coulis caramel 

17.00€

6.50€

7.00€

Suivez-nous tapisrougeavignon Tapis Rouge
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17.00€

16.50€

7.50€

Ardoise fraicheur
Wraps maison au saumon, fromage frais, citron et menthe fraîche
accompagnés de salade verte 

 -  N O S  M A I S O N S  F O U R N I S S E U R S -

Kaviari Paris; Comptoir du caviar; Les Halles Avignon; Le Petit Chalutier Avignon; Gastromer
mer et terroir; Les Terrines de Pierre; Maison Teyssier; Chez Victor et Toto aux Halles 

1.00€Supplément huile de truffe

https://blog.musement.com/fr/10-specialites-hivernales-et-ou-montagnardes-francaises/

