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- NOS PLANCHES & TAPAS A PARTAGER -

Planche Mixte / Grande Mixte 23.00€/44.00€
Charcuteries, fromages, cornichons, noix, beurre demi-sel, crudités

Planche de charcuterie 12.00€/23.00€
3/6 pieces de charcuteries, cornichons, beurre demi-sel, crudités

Planche de fromage (V) 12.00€/23.00¢€

3/6 pieces de fromages (30g.), noix, confiture, crudités

Saucisson Maison Teyssier 13.00€

SOLUSISEAASS RIS LA_ ML Les Terrines de Pierre

J S Lyon
Kaviari [ o )
TERRINES
Sardines huile d'olive et citron 9.50€ DIERRE
Sardines millésimées 10.00¢€ Terrine Pi de C
Moules 9.50€ Terr!ne Iment f: I']a}yenne '
Rillettes de Saint-Jacques 10.00€ err!ne tomate sechee & romarin
Terrine Baies Roses

Rillettes de saumon 8.50¢€
Tarama Maison Kaviari [ES 13.00€

Trio de Tarama Maison Kaviari 29.00¢€
Truffe d'été, corail d'oursin & crabe

Terrine de Campagne
Terrine oignon confit a la biére brune

12.00€ au choix*

SPECIALITES DE LA MER*
*selon arrivage
Saumon Kaviari 23.00€

140/150g. accompagné de beurre demi-sel et citron

Carpaccio de poulpes et flétan 24.00€
accompagné de beurre demi-sel et citron

Vous appréciez notre service et nos produits ?
Laissez-nous un avis sur notre page Google en scannant le QR code




- AVIGNON -

- NOS SPECIALITES HIVERNALES -

Raclette (a profusion)*

accompagnée de charcuterie de la Maison Teyssier, pommes de terre
et salade verte

*a partir de deux personnes et sur réservation

Tartiflette accompagnée de salade verte 15.00€

Nos tartines hivernales au choix, accompagnée de salade verte 14.50€

Tartine Savoyarde : Fromage a raclette, roti de porc a l'ail, base creme
Tartine 3 fromages : Fourme d'Ambert, raclette et comté, base creme

Tartine Campagnarde : Jambon cru, fourme d’ambert, oignons confits,
base sauce tomate

D
Kaviari

Salade de saumon Kaviari

Salade verte, saumon fumé, tomates cerises, tomates séchées,
quartier de citron, aneth

Ardoise fraicheur

Wraps maison au saumon, fromage frais, citron et menthe fraiche
accompagnés de salade verte

- NOS DESSERTS -

Fondant au chocolat
accompagné de creme fouettée

Tiramisu maison
selon I'envie du chef

Délice des Cieux*
gateau au fromage blanc, coulis de fraise

La liste des allergénes alimentaires est disponible sur demande. Tous nos prix sont indiqués en TTC, service compris.
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https://blog.musement.com/fr/10-specialites-hivernales-et-ou-montagnardes-francaises/

