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LETAPLS ROUGE VOUS PRESENTE
POUR GRIGNOTER

Planche Mixte / Grande Mixte 25.00€/47.006
Planche de charcuterie 13.00€/25.00€
Planche de fromage 13.00€/25.00€
Saucisson Maison Teyssier 14.006

Conserves de la mer 3 partir de 9.50€
Les Terrines de Pierre (I_yon) 14.006

Saumon Fumé Ecossais ]40/]50g 75 00§
Carpaccio de pou|pes 25.00€

Nos plats 3 la carte a partir de 15.00€

Ce n’est qu’un avant-go(t... le reste vous attend sur place !

LES VINS :

Plus de 400 rafsrences en vins, champagnes et spiritueux.

Sélection de vins au verre disponible tous les SOIrs.

Bieres de la Brasserie Artisanale “|_a Comédienne”

SUIV[Z - N OUS O tapisrougeavignon @ Tapis Rouge

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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~ LETAPIS ROUGE VOUS PRESENTE

- LES PLANCHES & TAPAS A PARTAGER -

Planche Mixte / Grande Mixte 25.00€/47.00€
Charcuteries, fromages, cornichons, noix, beurre demi-sel, crudités

Planche de charcuterie 13.00€/25.00€
3/6 piéces de charcuteries, cornichons, beurre demi-sel, crudités

Planche de fromage () 13.00€/25.00€
3/6 pieces de fromages (30g.), noix, confiture, crudités

Saucisson Maison Teyssier / Saucisson Truffé 14.00€/15.00€
Terrine de cochon au choix 14.00€
Quesadillas au fromage 13.00€

sauce tartare créme citron et accompagné de salade verte

Quesadillas au fromage et réti de porc 15.00€

sauce tartare créme citron et accompagné de salade verte

Jambon ardéchois affiné 12 mois et mozzarella di Buffala 14.00€
CONSERVES DE LA MERY SPECTALITES DE LA MER*

Sardines millésimées 12.00€ Saumon Fumé Ecossais 25.00€
Rillettes de saumon 9.50€ 140/1508. accompagné

Tarama 2 la truffe d’été 14.00€ de beurre demi-sel et citron et de salade verte
RiIIettgs au choix 170g. 12.00€ Carpaccio de poulpes 25.00€
Thon poivre vert accompagné de beurre demi-sel et citron

Sardines au citron
Saumon a la ciboulette

NOS MATSONS FOURNISSEURS

Pour le poisson : Pour le fromages et la charcuterie :
Kaviari Paris Les Terrine de Pierre
Les Halles Avignon Maison Teyssier

Le Petit Chalutier Avignon Fromagerie Victo et Toto
Gastromer mer et terroir

Vous appréciez notre service et nos produits ?
Laissez-nous un avis sur notre page Google en scannant le QR code




- NOS PLATS A LA CARTE -

Salade de Saison
salade verte, melon, jambon cru, mozzarella, tomates séchées

Bruschetta estivale
huile d’olive, mozzarella, tomates, jambon cru

Salade di Bufala (v)
salade verte, tomates, tomates cerises, mozzarella di bufala, pesto

Salade di Bufala & jambon cru
salade verte, tomates, tomates cerises, mozzarella di bufala, pesto
et jambon cru

Bruschetta italienne (v)
huile d’olive, tomates, tomates cerises & pesto

Salade de Saumon
Salade verte, saumon fumé, tomates cerises, tomates séchées,

quartier de citron, aneth
Ardoise fraicheur

Wraps maison au saumon, fromage frais, citron et menthe fraiche
accompagnés de salade verte

- NOS DESSERTS

Fondant au chocolat 6.50¢€
accompagné de creme fouettée

Charlotte aux fruits™® 7.00€
*selon arrivage des fruits de saison

Cheesecake spéculos 7-50€

(S)WWJ/ tapisrougeavignon @ Tapis Rouge

Retrouvez-nous a la Cave des Halles ! | Q] @la_cave_des_halles_avignon

- AVIGNON -

La liste des allergénes alimentaires est disponible sur demande. Tous nos prix sont indiqués en TTC, service compris.
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